Menus

Janvier 2020

REPAS DESSERTS ALLERGENES
saucisses Galette des Rois 13-7-89
Pain choucroute
Carbonades de boeuf
Purée Fruit 3-7-9
Carottes cuites
J 09-01 Risotto campagnard Creme vanille 1-3-9
Pilons de poulet
V 10-01 Frites Biscuit 1-3-5-9-11
Compote de pommes
L13-01 Lasagne bolognaise Fruit 1-3-7-9
Boudin blanc
M 14-01 Blé Cake chocolat 1-3-7-9
Haricots verts
Carbonades de porc
J16-01 P.de t. rissolées Glace 3-7-9
Chou rouge
VvV 17-01 Roti de boeuf
({gti“ Réstis Biscuit 1-3-7-9
L Salade
L 20-01 Hamburger maison Fruit 1-9
Chipolata
M 21-01 P.de t. Galette 1-3-7-9
-\ Choux de Bruxelles
ol J23-01 Poisson
237 on de Petits légumes Fruit 4-7-9
o LS Riz
g
f I
V 24-01 chufs au plat Biscuit 3-7-1-8
Frites Concombre
L27-01 Spaghettis "bolognaise" Tarte aux fruits 1-3-7-9
M 28-01 Roti "Orloff Fruit 3-7-9
Potée aux choux
Cordon bleu
J 30-01 Macaronis Creme brulée 1-3-7-9
Carottes
Escalopes de dinde
V 31-01 Dés de p.de t. Fruit 3-9-10
Salade

Les aliments composants ce menu peuvent contenir certains allergénes: 1.gluten, 2.crustacés, 3.ceufs, 4.poissons, 5.arachides,

6.s0ja, 7.lait, 8.fruits a coques, 9.céleri, 10.moutarde, 11.graines de sésame, 12.sulfites, 13.lupin, 14.mollusques.




